Macédoine mayonnaise
Bolognaise de thon MSC
Gnocchis

Bleu

Salade d'endives Bio

Escalope de poulet Label
Rouge sauce aux oignons

Purée de pommes de terre

Brie

Taboulé
Quenelles gratinées
Epinards moulinés Bio

Petit suisse sucré

cocktail

Saucisse de Francfort
Lentilles au jus

Blche de chévre a la coupe

Coleslaw de chou Bio sauce

Pizza au fromage

Haricots verts Bio

Sauté de dinde Label Rouge

Salade de pépinettes
Roti de porc
Petits pois Bio
Bdche du pilat & la coupe

Fruit de saison Bio

Salade verte Bio
Potée de boeuf

Tortis

(Salade verte, carottes et
AT AN
Hoki MSC sauce safranée

Boulgour

Emmental

Notre cake a la noix de coco

Salade de pommes de terre aux
légumes

Colin meuniere MSC et citron

Brocolis ala creme Bio

Saint morét Emmental a la coupe Coulommiers a la coupe
Fruit de saison Bio Cocktail de fruits au sirop Fruit de saison Bio Beignet au chocolat Flan caramel Fromage blanc sucré Fruit de saison Bio
‘ Lundi 10 Mars Mandi 11 Mars Mencredi 12 Mars Teudi 13 Mars Uendredi 16 Mars Samed; 15 mans Dimanche 16 mans
Salade de betteraves Bio Taboulé Carottes rapées Bio Salade de pépinettes Salade verte et mais Bio Tartinable Z?t::\;i,tcms blancs | Notre clafgtr::i;:r?til;légumes et
Paupietr;eoﬂtea\r/deg\: sauce Coté de porc sauce forestiere Hachis parmentier Hoki MSC sauce créme d'ail Notre omelette Bio R6ti de porc Tortellinis
Riz IGP Haricots verts Bio au beeuf Choux fleurs mornay Bio Petits pois Bio Galettes de légumes ricotta épinards sauce tomate
Saint Paulin Chantaillou Carré président Vache picon Edam Camembert a la coupe Yaourt sucré
Fruits de saison Bio Riz au lait Yaourt aromatisé Ananas Bio Purée de fruits Bio Créme dessert vanille Fruit de saison Bio
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“TERRES>

Crépe au fromage

Tortis

aux fruits de mer

Mimolette

Fruit de saison Bio

Taboulé

Sauté de porc aux olives

Carottes Bio

Saint moret

Fruit de saison Bio

Lundi 31 Mars

Salade de lentilles aux oignons

Escalope viennoise

Brocolis Bio ala créme

Port Salut

Purée de fruits Bio

Salade de pois chiches

Endives Bio gratinées

au jambon blanc Label rouge

Carré frais

Semoule au lait

Salade verte Bio

Merlu MSC sauce safranée

Riz IGP pilaf

Mimolette

Cocktail de fruits au sirop

Paté de campagne

Gratin de gnocchis

légumes et emmental

Brie a la coupe

Fruit de saison Bio

Salade de crudités Bio
(Salade verte, carottes et
mais)

Steak haché sauce pizzaiole

Purée de pommes de terre

Saint Marcellin IGP
alacoupe

Purée de fruits Bio

CEuf dur Bio mayonnaise

Poulet r6ti Bio

Pommes de terre rissolées

Petit louis a tartiner

Purée de pommes Bio

Salade de coquillettes aux
légumes

Hoki MSC sauce colombo

Haricots verts Bio

Bdche du pilat a la coupe

Fruit de saison Bio

Salade de riz IGP aux légumes

Galopin de veau

Epinards moulinés Bio

Bdche de chéevre a la coupe

Fruit de saison Bio

Carottes rapées Bio

Axoa de boeuf

Boulgour

Coulommiers a la coupe

Liégeois chocolat

Coleslaw de céleris Bio sauce
cocktail

Curry de pois chiches

Semoule

Petit suisse sucré

Notre cake a la fleur d'oranger

Jambon blanc Label Rouge

Truffade

(gratin de pommes de terre et
Cantal AOP)

Salade verte Bio

Ramequin de fromage blanc et
confiture

Salade d'épeautre au pesto
rouge

Notre terrine de colin MSC

Purée de carottes Bio

Emmental & la coupe

Fruit de saison Bio

Macédoine mayonnaise

Pané de blé

Choux fleurs mornay Bio

Yaourt sucré

Notre moelleux aux poires

Nos viandes et charcuteries sont

100% francaises

Bio : Produit issu

IGP : Indication
Géographique

d’Origine

AOP : Appellation

Label Rouge
Viande de qualité

de l'agriculture biologique.
Sevle la composante précisée est Bio

Protégée Protégée #.%  supérieure
O Présence possible de l'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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